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d'Astid'Asti  :אזור גידול:אזור גידול: איטליה  איטליה מדינה:מדינה  
תהליך תהליך  ברברה  ברברה זן ענבים:זן ענבים: פיאמונטה פיאמונטה

  תסיסה במכלי נירוסטה מבוקרי   תסיסה במכלי נירוסטה מבוקרי יצור:יצור:
טמפרטורה תוך ערבוב תדיר שלטמפרטורה תוך ערבוב תדיר של

הקליפות. התבגרות בת מספר חודשיםהקליפות. התבגרות בת מספר חודשים
הברברה הצעיר של הברברה הצעיר של על היין:על היין:במכלים.במכלים.

 פיקו מקריו תוסס במכלי נירוסטה פיקו מקריו תוסס במכלי נירוסטה
במטרה לשמר את האופי הארומטיבמטרה לשמר את האופי הארומטי

הייחודי של הזן. היין מציג אופי פירותיהייחודי של הזן. היין מציג אופי פירותי
צעיר עם ניחוחות של פרי אדום טריצעיר עם ניחוחות של פרי אדום טרי

ופריחת סיגליות עם רמזים לעשבי תיבולופריחת סיגליות עם רמזים לעשבי תיבול
ברקע.ברקע.

תכונות המוצרתכונות המוצר

איטליהאיטליהארץ:ארץ:
ברברהברברהזן ענבים:זן ענבים:

פיקו מקריופיקו מקריויקב:יקב:
לא כשרלא כשרכשרות:כשרות:

יבשיבשמידת יובש:מידת יובש:
750 מ"ל750 מ"לנפח:נפח:

יין אדוםיין אדוםסוג יין:סוג יין:
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